
お弁当ご注文の際は、
電話番号をよくお確かめのうえ、おかけ
間違いのないようにご注意ください。

　＜ お 知 ら せ ＞
・ 当店のご飯はすべて国産米です。
・ 仕入れの都合上、メニュー内容が

変わる場合は、ご了承ください。
・ お弁当は食品衛生上、高温多湿を避け

午後２時までにお召し上がりください。
・ 容器はレンチンできませんのでご注意下さい。
・ 容器に、食べ残し以外の物を入れないよう

お願い致します。

・ 容器は原則として翌日の回収です。

ひのこグループ　各店舗の紹介

山口エリア 下松本店 南陽店 防府店 北九州エリア 若葉給食

岩国支店 柳井店 山口店

下関支店 宇部店

４月１６日(木)　～　３０日（木）　メニュー
〈 Day 〉 〈 Main Menu 〉 〈 Sub Menu 〉

16
サクサクやわらか

ささみフライ

18
土

木

17
目玉焼きがうれしい

目玉焼きそば金

月

21
味が染みた豆腐がうまい！

肉 豆 腐火

20
きのこたっぷり

煮込みハンバーグ

鶏の唐揚げ木

24
ご飯がとまらない

22 のっけて！鶏そぼろご飯
＆ シーフードフライ水

今週のおすすめ
23日　鶏の唐揚げ23

自家製たれに漬け込んだ

25
込ませた"鶏の唐揚げ"をご用意しました。

新入社員の方にも、いつもご利用
土 いただくお客様にもおすすめです。

おたのしみメニュー

４月も半ばとなり、新しい環境にも少し

ポーク焼肉 慣れてきた頃かと思います。そんな日々に
金 寄り添う一品として、下味をしっかり染み

コロッケ
わかめの酢物

巾着煮

クリーミーコロッケ火

27
飽きない旨さ

チキンカツ月

オムレツ
麻婆豆腐

ほうれん草のごま和え
うまトマフライ

さくら漬
小松菜と玉子の炒め物

真鯛カツ
しば漬

便利な「オンライン注文」
ご利用方法等は、各営業所に

お問い合わせくださいませ

木

キャベツのポトフ
こんにゃくの辛子マヨ和え

大根金平
白身天ぷら

菜の花の辛子和え
赤かっぱ

おたのしみメニュー

29 昭和の日
水

30
名古屋ご当地の味

みそカツ わかめの酢物

28
カニをほんのり感じる

小松菜のじゃこ和え
肉団子

ほうれん草のバター炒め煮
オクラと豆腐のサラダ

大根のコンソメ煮
ツナマヨ春雨

鶏そぼろ
手作りタルタルソース
小松菜の煮びたし

豚肉と菜の花の中華炒め
高野豆腐煮

三色豆


